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CALIDAD

Todos somos 

afectados por la 

calidad.



LAS NORMAS LEGALES EN LOS EEUU SON RELATIVAMENTE SENCILLOS

1957 US Standards for Grade of Florida Avocados

1972 California Avocado Certification and Inspection Program

• Rangos de peso por calibre

• Niveles de materia seca mínimos por variedad

• Fechas de cosecha legales en California



LA CALIDAD ES AFECTADA EN CADA PASO DE LA CADENA DE SUMINISTRO

• Relación entre Carbono y Nitrógeno

• Cadena de frio 

• Velocidad de ventas

• Almacenamiento con productos compatibles

• Manejo de la fruta en su destino final (tienda, restaurante, o casa)



• Percepción que “calidad” = solo materia seca

• 125 personas—11 aspectos

• Aparecía cosmética

• Sabor

• Textura

• Todos afectan:

• La percepcion del pais de origen en la opinión publica

• La velocidad de las ventas

ESTUDIO DEL HASS AVOCADO BOARD POR DR. JOHN BOWER 



CALIDAD

• A veces es dificil saber la calidad de la 

pulpa, basado en los aspectos cosmeticos 

de la fruta.



Casi nunca hay una 

sorpresa cuando uno abre 

un plátano



• Foreign Supplier Verification Program

• Food Safety Modernization Act

• Responsabilidad Social 

• Global Gap

• Iniciativa de Rastreabilidad de 

Perecederos

OTROS FACTORES QUE CONSIDERAR



La calidad nos afecta 

todos. 

Las barreras legales son 

relativamente sencillas.

El buen manejo de 

calidad impacta a 

productores, 

comercializadores, y el 

consumidor final.



Las normas legales de calidad en los EEUU son relativamente sencillos.

Hay otras barreras mas complejas.

¿Es posible llegar a un estandar plátano donde nadie se siente sorprendido o 

decepcionado al abrir un aguacate?

Todos tenemos un papel importante en la cadena de calidad

• Productores

• Exportadores

• Importadores

• Tiendas y restaurantes



¡Gracias!




